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Anchois au sel mer Cantabrique

Tarama au piment d'Espelette

Terrine de campagne

Os a moelle ( 15 minutes )

Assiette de jambon a la Truffe « Eric Ospital »

Portion de frites

ENTREES

Soupe du moment

(Fufs fermiers, ventréche de Thon de St Jean-de-Luz, mache
Cromesquis de joues de porc fermier, sauce chimichurri
Pave de morue de ligne a la Biscayenne

Foie gras des landes, chutney de pommes

PLATS

Assiette Vegetarienne

Tartare de beeuf Blonde d’Aquitaine, frites, salade

Bavette Blonde d’Aquitaine, frites, sauce au poivre vert

Magret de canard a l'orange, pommes grenailles, endives braisees, chou

romanesco
Cote de cochon Fermier, jus corseé, carottes, legumes anciens rotis

Truite de Banka entiere a l'oseille, blettes roties, chou-fleur
Poulpe fume, facon galicienne

DESSERTS

selection de fromages fermiers
Macaron ganache vanille chocolat blanc, Kiwi

Tarte tatin, créme épaisse ‘
Brioche Perdue, glace vanille, caramel, noisettes torrefiees

Irish Coffee / Colonel
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